The Taste of Gamelan Bracket 2

Listen to the musi
usic: :
https://www.youtube.com/watch?v=FV_xkKb
?v=FV_x aZQs

Lancaran Emblé
ég-Embleg Duduhé 5
— Srepegan Dhe uhé Tapé Slendro Sang?
ndheng Kenthing Slendro Sanga (Sg;}(,CBhur;kS of Juicy Tapé)
eef Jerky)

— Srepegan Slendro Sanga

Emblég-Emblég Duduhé Tapé

A song for a chi
ildren’s game duri
u
ring the full moon. Children walk in a circle, hold
, holding hands, while
, one

stands in the centre.

g?ubrﬁg—’embleg duduhé tape
o Ifaek;ane akmpyang° .kacang gorengangin
Nyt oo ga akang aja nyakot ula dhiwel
o] ’p san’mateng

ine uniné sethéyot théblung
Uniné uniné sethéyot théblung

Ampyand Kacang Jahe

Bahan-bahan (6 orang)
200 g kacang tanah, oven
200 g gula merah, sisir
1 sdm jahe parut
1/8 sdt garam
50 ml air
Cara Membuat
Campur gula, jahe, air dan garam. Ma
hingga kental dan perambut.
Masukkan kacang tanah.
Aduk rata, dan segera cetak dengan car
plastik tebal, baking paper atau loyang.

Dinginkan sampai mengera

sak

a disendokkan di atas

s. Kemas di toples.

Chunks of juicy tapé [f
o ermented glutinous ri
o ggoc)ddnneessss,bampyang kacang and rice C';if;rcassava]-
Enton 1 h rothers, don’t eat the big eel >
ca gnled |st , wrapped in banana leaves ,
N e the sound croak, croak. .
make the sound croak, croak

Photo: llona Wright

dengan api kecil

Kue Lumpur
Tape
Bahan-bahan (10 porsi)
1 kg tape singkong
250 gram tepund terigu
250 gram gula pasir
125 gram margarin
secukupnya garam
600 ml santan
secukupnya kismis
6 butir telur utuh

Kocok telur dan gula
demi sedikit, kocok

h. Masukkan santan.

Cara Membuat

kong dan
ntal. Masu
an renda
onan tape dan margari
tercampur rata.
kan cetak
kan. tunggu sam

Uleni tape sing margarin, sisinkan.
sampai menge kkan terigu sedikit

dengan kecepat
Terakhir, masukkan ad
kecepatan rendah, sampai

n. panas

engan margari
3/4 cetakan. tutup ceta

n. Kocok dengan

an. masukkan
pai matang.

Olesi cetakan d
adonan sampai

2]

hoto: Buset
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Dhendheng Kenthing

Dhe i
ndheng kething thing sambel lonthang

thang, kakan
ulungan g mendhak yen mendhak ulung-

Jam :

" ou; sela karJg gendhis mawi kalapa

I?’engm(raoﬂseﬂna kumetep lidah kawula

oond r(\)Naona kacipir wungu godhongé
wa rawé pengan

Penganten ketemu so?e ton kelemu sore

gee?; jerky in spicy sauce
ro ,
ers have to stand firmly to work together

Sweets that look li :
coconut. ok like seld mushrooms made from sugar and
an

Wow, they make my mouth water.

The forest bro
ad b
ourple leaves, eans are called ‘kacipir beans and have

Wow, the large 2
ge rawé plant [with hairy leaves that cause sti
inging

and rashes], exci i
Aftornoon. ], excited like a bride and groom meeting in lat
ate

Dendend Balado
Bahan-bahan

250 gr daging sapi

1 bh bawangd pombay
3-4 btr bawangd putih
20 buah cabe merah
1 buah jeruk nipis
2-5 daun jeruk
1/2 sdt lada bu
secukupnya gu
minyak goreng

Cara Membuat

Iris tipis daging sapi, kemud
nipis. Ratakan ke semua bagia
Sambil menunggy, geprek pawang pu
pawang pombay, ulek Kkasar semua cabe-
Tuangd minyak goreng secukupnya, tumis baw
sampai harum lalu beri gula secukupnya.
sudah diulek tadi, peras 1/3 jeruk nipis, lalu m

secukupnya.

Periksa rasa, jika su
selera). Terakhir ma
dan siap disajikan.

buk
|a dan garam
utk menumis

jan taburi
n lalu

g bol

dah mengerin
ruk sampai

sukan daun je

garam, lada d
diamkan selama

tih lalu cincang halus, iris tipis

Kemudian M

eh beri sedikit air (tergantung

an peras 1/2 jeruk
15-20 menit.

ang puti
asukan cabe Y9

asukkan lada dan garam

layu. Kemudian angkat

Photo: Ade Suharto




